
 
 

Allergènes  
1=céréales avec gluten (a=blé, b=seigle, c=orge, d=avoine, e=épeautre, f=kamut), 2=crustacé, 3=œuf, 4=poissons, 5=arachide, 6=soja, 7=lait 

ou lactose, 8=fruits à coque (a=amandes , b=noisettes, c=noix de cajou, d=noix de pécan, e=noix du Brésil, f=pistaches, g=noix de macadamia, 
h=noix du Queensland), 9=céleri, 10=moutarde, 11=sésame, 12=sulfites, 13=lupin, 14=mollusques 

 

 
Menu de la Semaine 

 
Menu du jour servi du lundi au vendredi de 11h45 à 13h30 

Plat : 10€      Entrée & Plat ou Plat & Dessert : 12.50€      Menu complet : 14.50€ 

Menu de la Semaine disponible en mode Pick-Up. 
Commandez à l’avance au 28 80 01 85 entre 09.30 et 11.00  

et récupérez votre commande à partir de 11h45 l’entrée de la brasserie. 
 
 

Lundi 25 mai 
Faux-filet de bœuf au beurre Maître d’Hôtel, galette de pommes de terre  
et salade de tomates     (1a, 3, 7, 10) 
Dessert du jour     (1a, 3, 7) 
 

Mardi 26 mai 
Assiette de jambon mixte, pommes frites et salade verte     (3, 10) 
Dessert du jour     (1a, 3, 7) 
 

Mercredi 27 mai 
Steak haché à l’italienne (basilic – mozzarella – tomates), écrasé de pommes de terre aux olives 
(1a, 3, 7, 12) 
Dessert du jour     (1a, 3, 7) 
 

Jeudi 28 mai 
Croquettes de volaille maison, coquillettes et petits pois     (1a, 3, 7, 12) 
Dessert du jour     (1a, 3, 7) 
 

Vendredi 29 mai  
Scampis sautés à l’ail, riz basmati et crudités     (2, 9, 10) 
Dessert du jour     (1a, 3, 7) 
 


